Herzlich Willkommen im

.
.

Tv
WIRTSHAUS

/Z1IEREGG

MAGNOTHEK

Wir wiinschen unvergessliche & genussvolle Momente

lhre Gastgeber

Familie Tement
Alex, Restaurantleitung

Ali, Kiichenchef

& das gesamte Team vom Wirtshaus am Zieregg



Tagesgericht

Uber aktuelle Tagesgerichte informieren wir Sie gerne personlich

Gedeck

Brotvariation, Aufschnitt, hausgemachte Aufstriche & Gemise aus dem Gemiisegarten
Tement p.P. 4,90€
Vorspeisen

Geschmorte Ochsenherztomate mit cremiger Burrata, Oliven & Foccia
Aufpreis Forellenkaviar
Pochiertes Ei mit Kartoffelpliree und Eierschwammerl| & Asmontesauce
Aufpreis frischer Sommertriiffel
Gebeizte Lachsforelle mit Karfiol Chilli Forellenkaviar & Buttermilchyuzu

Beef Tartar mit Zwiebel & Krautern, dazu Toastbrot

Aus dem Suppentopf

Klare Suppe mit Schnittlauch Frittaten
Hausgemachter Leberknddel

Klrbiscremesuppe mit Kiirbiskernol & Croutons
Hauptspeisen

Hausgemachte Kartner Kasnudeln mit Amaranth-Butter,
Schnittlauch & kleinem Blattsalat klein (2 Stk.)
groR (3 Stk.)

Cordon Bleu vom Vulkanland-Schwein mit Preiselbeeren & Zitrone

% knuspriges steirisches Backhenderl von Familie Posch ohne Haut mit Zitrone

16,00€
4,00€
16,00€
8,00€
19,00€

19,00€

6,80€
7,50€

8,00

18,00€
25,00€

16,00€

17,50€

Rosa gebratenen Zwiebelrostbraten mit Spatzle, Eierschwammerl| Rostzwiebel & Zwiebeljus

Gebratener Seesaibling von Familie Schlein mit Schwammerl,
hausgemachte Gnocchi & Fischsauce

Geschmorte Salatherzen mit Paprikacreme, Krauterpesto & Erdnisse

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Mehrwertsteuer.

34,00€

28,00€

24,00€

Bei Allergien oder Unvertrdiglichkeiten bitten wir Sie, sich mit unserem geschulten Personal

abzusprechen.



Salate

Blattsalat
Kartoffelsalat
Kaferbohnensalat

Gemischter Salat

Beilagen
Petersilienkartoffel
Pommes Frittes
Erbsenreis ,RisiBisi“

Portion Ketchup, Mayonnaise oder Preiselbeeren

Fiir unsere kleinen Gaste
Nudeln mit Tomatensauce oder Butter

Pasta Bolognese

Kinder Wiener vom Vulkanlandschwein mit Pommes

Gemischtes Eis mit Smarties(Schokolade, Vanille, Erdbeere)

Dessert
Affogato — Espresso mit Vanilleeis

Flussiger Schokokuchen Pfirsich & Vanilleeis

Hausgemachte Topfenknddel mit Zwetschkenrdster & Vanilleschaum

Sorbet (Erdbeere oder Zitrone)

Frischkase ,Schwarzes Schaf” von Familie Nuart,
dazu Honig, Kiirbisbrot & Butter

Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Rosinen, Zwetschkenroster & Staubzucker
Pro Person: 14,50€

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Mehrwertsteuer.

mit Schaumwein

5,00€
5,50€
6,50€
7,50€

5,00€
5,00€
5,00€
1,50€

12,00€
14,00€
14,00€

7,50€

5,50€
14,00€
12,00€

4,50€
7,00€

9,00€

Bei Allergien oder Unvertrdiglichkeiten bitten wir Sie, sich mit unserem geschulten Personal

abzusprechen.



