
 

 

 

Herzlich Willkommen im 

 

 

Wir wünschen unvergessliche & genussvolle Momente 

 

Ihre Gastgeber 

Familie Tement 

Alex, Restaurantleitung 

Ali, Küchenchef 

& das gesamte Team vom Wirtshaus am Zieregg 

  



 
Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Mehrwertsteuer. 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten bitten wir Sie, sich mit unserem geschulten Personal 
abzusprechen. 

 

Tagesgericht  

Über aktuelle Tagesgerichte informieren wir Sie gerne persönlich 
 

Gedeck  

Brotvariation, Aufschnitt, hausgemachte Aufstriche  
& Gemüse aus unserem Garten Tement p.P 4,50€ 
 

Vorspeisen 

Rübenvielfalt aus dem Garten Tement mit Schafsjoghurt  

von Familie Nuart, Zucchini, Orange & Sesam-Kimchi 14,00€ 

Geschmorte Ochsenherztomate mit cremiger Burrata, Oliven & Focaccia 16,00€ 

 Aufpreis Forellenkaviar 4,00€ 

Pochiertes Ei mit Kartoffelpüree und gebratene Eierschwammerl & Asmonte 16,00€ 

 Aufpreis frischer Sommertrüffel 8,00€ 

Gebeizte Lachsforelle von Jobst mit Topinambur, Gurke, Forellenkaviar & Kräutern 19,00€ 

Beef Tartar mit Zwiebel & Kräutern, dazu Toastbrot  19,00€ 

 

Aus dem Suppentopf  

Kalte Tomaten-Gazpacho mit Olivenöl & Croutons 9,00€ 

Bouillon mit Schnittlauch  Frittaten 6,80€ 
 Hausgemachter Leberknödel 7,50€ 

Hauptspeisen 

Hausgemachte Kärtner Kasnudeln mit Amaranth-Butter,  
Schnittlauch & kleinem Blattsalat klein (2 Stk.) 18,00€ 
 groß (3 Stk.)  25,00€ 

Geschmorte Salatherzen mit Paprikacreme, Kräuterpesto & Erdnüssen 24,00€ 

Gebratener Seesaibling von Familie Schlein mit glaciertem Gemüse  

aus dem Garten Tement & hausgemachten Gnocchi 27,00€ 

½ knuspriges steirisches Backhenderl von Familie Posch ohne Haut mit Zitrone 17,50€ 

Cordon Bleu vom Vulkanland-Schwein mit Preiselbeeren & Zitrone 16,00€ 

Rosa gebratenen Zwiebelrostbraten von Familie Buchberger  

mit Spätzle, Eierschwammerl, Röstzwiebel & Zwiebeljus 34,00€  



 
Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Mehrwertsteuer. 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten bitten wir Sie, sich mit unserem geschulten Personal 
abzusprechen. 

 

Salate 

Blattsalat  5,00€ 

Kartoffelsalat 5,50€ 

Käferbohnensalat 6,50€ 

Gemischter Salat  7,50€ 

 

Beilagen  

Petersilienkartoffel  5,00€ 

Pommes Frittes  5,00€ 

Erbsenreis „RisiBisi“ 5,00€ 

Portion Ketchup, Mayonnaise oder Preiselbeeren 1,50€ 

 
 

Für unsere kleinen Gäste  

Nudeln mit Tomatensauce oder Butter 12,00€ 

Pasta Bolognese  14,00€ 

Kinder Wiener vom Vulkanlandschwein mit Pommes  14,00€ 

Gemischtes Eis (Schokolade, Vanille, Erdbeere)  7,50€ 

 

Dessert 

Affogato – Espresso mit Vanilleeis 5,50€ 

Steirische Panna Cotta mit Beerenröster, Kernöl &  

hausgemachten Honig- Hippen 9,50€ 

Hausgemachte Topfenknödel mit Marillenröster & Vanilleschaum 12,00€ 

Sorbet (Erdbeere oder Zitrone) 4,50€ 
 mit Schaumwein 7,00€ 
 
Frischkäse „Schwarzes Schaf“ von Familie Nuart,  

dazu Honig, Kürbisbrot & Butter 9,00€ 

 
Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Rosinen, Marillenröster & Staubzucker 15,00€ 


